
Innovative Health Care 
(India) Pvt Ltd

Nutraceutical & Food Flavours

会社紹介 V.2603

日本総代理店：

大倉ケミテック株式会社



ロケーション：

インドの南東部の都市、チェンナイ（旧マドラス）に本社と
工場を構え、チェンナイの港より輸出を行っています。

従業員 ： 50名（パートタイム含む）

保有認証 ： ISO 9001/2015

                     ISO 22000:2005

                     HALAL

                     GMP





2000年 – 設立。 アミノ酸、たんぱく加水分解物（HVP、HAP）、調味エキス、酵母エキス等の製造開始。

2005年 – L-シスチン、デリバティブ製品の製造開始。

2018年 - 大豆と米由来のたんぱく酵素分解物製造開始。

※ 日本を始め米国、ヨーロッパ、東南アジア等に輸出販売中 ※

- 会社概要 -

- 製造品目 -

調味料 ： （大豆・米）たんぱく加水分解物、魚由来たんぱく加水分解物、醤油粉末、チキンエキス等

アミノ酸 ： L-シスチン、L-システイン、N-アセチルL-システイン等

健康食品関連 ： 大豆プロテインアイソレート、大豆ペプチド、米ペプチド等



〇 HAP ： 魚由来のPROTEX500シリーズ（さわら・まぐろ・黒鯛）

PROTEX700シリーズ（いわし・まぐろ・かつお）

共にアレルゲンフリー、ノーバインダーの高力価商品。

〇 HVP ： 大豆HVPは、スナックやソース、スープなどの味付けに。米HVPは、大豆HVPと同様の用

  途に加えて、ビスケットやクッキーなどにもお使い頂けます。

〇 大豆プロテインアイソレート ： ベジタリアン向けのプロテインに。

〇 大豆ペプチド、米ペプチド ： 大豆、米を酵素分解する事により、吸収の早いペプチド状態に分解。

運動前後のリカバリーに貢献します。

- 製品紹介 -



HVP – 大豆たんぱく加水分解物

大豆たんぱく加水分解物は、インド産のNON-GMOの脱脂
大豆から作られています。

ポテトチップスやウエハーなどのスナック菓子は勿論、麺類
のスープやソース等幅広い用途でご使用頂いています。

成分は約45%の塩分、約30%のタンパク質。（アミノ酸に分
解されています）

タンパク質
30.0%塩分

45.0%

水分

5.0%
炭水化物

6.5%

脂質
0.1%



HRP – 米たんぱく加水分解物は、澱粉を取り除いた後の
お米から製造されています。スナック等の幅広い製菓や
スープ、ソース等にご使用頂いております。

HRP – 米たんぱく加水分解物

タンパク質
35.9%塩分

45.4%

水分

5.1%
炭水化物

6.5%
脂質
0.1%

うまみ

31.06

甘味

27.12

苦味

41.82



日本向けの販売も10年以上の実績・歴史があり、数十社
の得意先様とお取引をさせて頂いております。

独自のスプレードライ技術を用い、今後も様々な商品の
開発を進めています。

（MCTパウダー、クルクミンパウダー等）

お問合せ先：

大倉ケミテック株式会社（日本総代理店）

大阪市西区江戸堀3-1-31 R&Hビル5階

電話：06-6441-3424


	スライド 1: Innovative Health Care (India) Pvt Ltd 　Nutraceutical & Food Flavours
	スライド 2
	スライド 3
	スライド 4
	スライド 5
	スライド 6
	スライド 7:    HRP – 米たんぱく加水分解物
	スライド 8

